MAREIL .
b:d SURMAULDRE - Restaurant Scolaire
Semaine du 31 Aot au 04 Septembre 2026
. ) o | R Concombre bio a la . T
Rillettes cornichons 7 Salade verte cro(itons et fromage N R Pasteque
creme de ciboulette
AT Haut de cuisse de poulet Tomate farcie e RO6ti de porc au miel e Omelette au fromage m-
ET GARNITURES
Frites Riz pilaf Poélée de légumes d'antan Courgettes bio sautées
PRODUIT LAITIER Yaourt aromatisé Petit filou Camembert Liégeois chocolat
DESSERT Glace Entremet vanille Fruit frais Chou a la creme

Produit de saison Ce menu contient au moins un aliment issu
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de Les patisseries sont élaborées dans notre cuisine m de I'Agriculture Biologique LE CI:IEF
saison € el ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
m Plat végétarien "t Préparation contenant du porc BON APPET'T 1

q Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts
sont 100% Frangais

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Plat végétarien

Salade de pates bio a l'indienne m

Carottes bio rapées et
mais vinaigrette

]

MAREIL
IVA SURMAULDRE

- Restaurant Scolaire

Semaine du 07 au 11 Septembre 2026

Salade verte, tomates, oignons
rouges et fromage bleu

Melon

CEuf dur mayonnaise

Boulettes de boeuf aux deux

Filet de poisson sauce créme

Pizza Margherita

Filet de dinde sauce ketchup

Tortellinis ricotta épinards sauce m-
tomate basilic

poivrons
Brocolis bio m Pomme de terre au four Salade verte Lentilles bio m
Yaourt a la vanille Edam Vache qui rit Petit suisse Yaourt au chocolat
Fruit frais Donut's Compote de fruits Créme au chocolat Fruit frais

q Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts
sont 100% Frangais

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Les patisseries sont élaborées dans notre cuisine

a8

Ce menu contient au moins un aliment issu
de I'Agriculture Biologique

Préparation contenant du porc

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

m Plat végétarien

Betteraves vinaigrette

Tomates vinaigrette

Pasteque

MAREIL
% SURMAULDRE

- Restaurant Scolaire

Semaine du 14 au 18 Septembre 2026

Paté de campagne et cornichon

Crépe au fromage

Gratin de pommes de terre au m-
fromage

Carbonara Tajine de boulettes d'agneau Cordon bleu sauce tomate Filet de cabillaud tandoori
Salade verte Macaronis Semoule Haricots vert bio persillés Blé bio aux deux poivrons
Yaourt nature sucré Emmental Buchette de chévre Gouda Flamby
Fruit frais bio m‘ Flan patissier Glace Ile flottante creme anglaise Fruit frais

q Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts
sont 100% Frangais

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Les patisseries sont élaborées dans notre cuisine

a8

Ce menu contient au moins un aliment issu
de I'Agriculture Biologique

Préparation contenant du porc

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tomates mimosa

Salade de riz mexicaine

Melon

MAREIL
% SURMAULDRE

- Restaurant Scolaire

Semaine du 21 au 25 Septembre 2026

Concombre bio vinaigrette m

Salade verte, fromage, tomate m
bio et jambon

Saucisse grillée

Poisson pané

Pates bolognaises

Chili sin carne m-

Aiguillettes de poulet au thym et

citron
Purée de pommes de terre Epinards bio a la creme Spaghetti Riz Boulgour
Liégeois Camembert Petit moulé Yaourt aromatisé Kiri
Fruit frais bio m Mousse au chocolat Millefeuille Compote de pomme Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Plat végétarien

q Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts
sont 100% Frangais

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Les patisseries sont élaborées dans notre cuisine

Ce menu contient au moins un aliment issu
de I'Agriculture Biologique

Préparation contenant du porc

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




% Sﬁaﬂbmrzs - Restaurant Scolaire

DJENU
w - Semaine du 28 Septembre au 02 Octobre 2026

Convivio

WTIGUE & BESRORSABLE

HORS D'CEUVRE Salade de pates bio au pesto m CEuf dur mayonnaise Macédoine de légumes Melon Salade César
Croque monsieur d Beignets de calamars Poulet roti Sauté de beeuf au paprika
PLAT CHAUD ! - : Pep Gratin de pates au fromage bio
ET GARNITURES A . . . . : P 8
Salade verte Batonniére de légumes bio Frites Riz
PRODUIT LAITIER Edam Yaourt nature sucré Bleu Carré Yaourt au chocolat
DESSERT Fruit frais Chou chantilly Créme aux ceufs Fruit frais Tarte aux pommes
Produit de saison
° o . 3 3 . Ce menu contient au moins un aliment issu LE CHEF
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de Les patisseries sont élaborées dans notre cuisine de I'Agriculture Biologique )
ET SON EQUIPE

o VOUS SOUHAITENT UN
m i Préparation contenant du porc BON APPET'T 1

Plat végétarien

q Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts
sont 100% Frangais

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

WTIGUE & BESRORSABLE

";l yﬁ‘ﬁ%bm“ - Restaurant Scolaire

SIdENU
@\ Semaine du 05 au 09 Octobre 2026

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Plat végétarien

HvE

Betteraves vinaigrette et pommes

Concombres bio, oignons
rouge et edam

]

Salade de pommes de terre
emmental et ceuf

Paté de campagne

Crépe au fromage

Julienne sauce citron

Trio de tortis

Omelette au fromage

Haricots verts bio

|
At

Hot dog

Salade verte

Hachis Parmentier

Purée

Emincé de volaille

Courgettes sautées bio

At

Yaourt a la vanille bio

ag]

Petit Suisse aux fruits

Vache qui rit

Yaourt aromatisé

Emmental

Fruit frais

Muffin aux pépites

Fromage blanc

Fruit frais bio m

Chausson aux pommes

sont 100% Frangais

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts

Les patisseries sont élaborées dans notre cuisine

a8

Ce menu contient au moins un aliment issu
de I'Agriculture Biologique

Préparation contenant du porc

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




ViVio

WTIGUE & BESRORSABLE

3\ gE N U D S iLDRE - Restaurant Scolaire
@\ Semaine du 12 au 16 Octobre 2026

HORS D'CEUVRE Friand au fromage Pasteque Céleri bio vinaigrette m Animation

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER Yaourt nature sucré Camembert Petit moulé

DESSERT Fruit frais Entremet au chocolat Compote de pomme et son biscuit

Carottes rapées bio m i
au citron

Filet de poisson meuniére Escalope de volaille sauce au poivre RO6ti de porc a la moutarde

Petits pois bio m Frites Purée

Quiche aux légumes m-

Salade verte

Fromage ou Laitage

Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

are . . , .. Ce menu contient au moins un aliment issu
Les patisseries sont élaborées dans notre cuisine

de I'Agriculture Biologique

Plat végétarien Préparation contenant du porc

q Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts
sont 100% Frangais

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




